Platos de temporada

- Gazpacho tradicional con colas de langostinos ......................... 14,50 €
- Ensalada de higos de temporada, burrata y jamon de pato ......... 17,50 €
- Salteado de espdrragos verdes y setas de temporada ... ... .......... 18,00 €

- Arroz de cerdo ibérico y setas de temporada (min 2 pers) ...... 23,00 €/Pers
- Filete de corvina al horno (con patata, cebolla y tomate) ........... 24,00 €

- Magret de pato laminado con higos de temporada ... ... ............. 23,50 €

Vinos recomendados:

OM 25 (Priorat de Masarac) garnacha, macabeu D.O. Emporda 23,00€
Lagar de Cervera 25 ( O’ Rosal) albarifio D.O Rias Baixas 26,00 €
D’origen P3 24 (Can Bas)  xarel-lo 6 meses crianza D.O. Penedés 28,00 €

Mar de Lluna rosat 25 (Maria Pagés) garnacha  D.O. Emporda 22,00 €

Can Sumoi 23 (Pepe Raventos) (9 mesos cr.) garn., sumoll D.O. Penedés 28,00 €
Inici 22 (Merum Priorati)  garnacha, carifiena, sirah D.O.Q. Priorat 33,00 €
Pago Capellanes roble 24 (5 mesos cr.) tintafina ~ D.O. Ribera Duero 28,00 €

Textures de Pedra cava (Raventos i Blanc) xarel-lo, sumoll Conca riu Anoia 44,00 €

10% IVA incluido



