
           
            Plats de saison  

 
 

- Gaspacho traditionnel aux queues de crevettes …………...........… 14,50 € 
 

- Salade de figues de saison, burrata et jambon de canard ……...... 17,50 € 
 

- Asperges vertes sautées et champignons de saison ……….….…… 18,00 € 
 

- Riz au porc ibérique et aux champignons de saison (min 2 pers) .. 23,00 €/Pers  
 

- Filet de maigre au four (avec pommes de terre, oignons et tomates) 24,00 € 
 

- Magret de canard tranchée aux figues de saison ………...…….… 23,50 € 
 

 
 
 

Vins recommandés: 
  
  

OM 25 (Priorat de Masarac)          garnacha, macabeu    D.O. Empordà  23,00 € 
Lagar de Cervera 25 ( O’ Rosal)           albariño                   D.O Rias Baixas  26,00 € 
D’origen P3 24 (Can Bas)       xarel-lo 6 meses crianza       D.O. Penedès       28,00 € 
 
Mar de Lluna rosat 25  (Marià Pagès)         garnacha        D.O. Empordà     22,00 € 
 
Can Sumoi 23 (Pepe Raventòs) (9 mesos cr.)  garn., sumoll   D.O. Penedès      28,00 € 
Inici 22 (Merum Priorati)      garnacha, cariñena, sirah       D.O.Q. Priorat     33,00 € 
Pago Capellanes roble 24 (5 mesos cr.)    tinta fina       D.O. Ribera Duero  28,00 € 
 
Textures de Pedra cava (Raventòs i Blanc) xarel-lo, sumoll  Conca riu Anoia  44,00 € 
 
 
 

10% tva comprise 


